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ATécole de
la transition

Futurs professionnels, publics en
reconversion ou restaurateurs
désireux de prendre une direction
plus responsable... Comment former
la nouvelle génération ?

AMELIE RIBEROLLE

pour que les quelque 30 000 &léves et apprentis

soient, & Iissue de leur farmation, en mesure de
répandre aux attentes de la dientéle pour despratiques
durablez dans 'hatellerie-restauration. Etce 4 lheure ot
prés des frois quarts des Francais citent au maoins une
dimension RSE cornme critére de chaix d'un établisse-
rment (fop)... mais gue seulement 15ur 10 estime que le
secteur est engagé dansune démarche durable. [Issant
en effet 87 % & attendre des preuves d'aprés|e barométre
OpinianWay pour Majarian mené en 2023, Cest dana
toute lafiliére qui daity fravailler, paur farmer des talents
responsables a 'heure ol ' Umih estime gue guelgue
200000 postes sant & pounvair dansle secteur.

Une farmation dela fligre dés F'armiont, y campris dans
les structures |es plus acadérmiques. Dirigée par lsmadl
Menault depuis mars 2018, 'Ecole de Paris des métiers de
latable (EPMT) a ainsi pris des mesures paur sensibiliser
ses 1 300 éléves, répartis dans 30 formations allant du
CAPau bac + 5, auxenjeux environnementas AU regard
de l'urgence de |a transitian, sen directeur a sauhaité
dannerune impulsion qui aile au-deld des programmes
décidés auniveau national, en cammiencant par lappro-
visionrnerment de La Fontaine, san restaurant dapplica-
tian taurné vers le bio (100 % pour |a baulangere). Ce

| ‘Brarespansabilité, ca s'apprend. Un enjeu crucial

dernier, situé dansle 178 arrandisserment de la capitale, a
d'aillleurs abtenu e titre de Maltre restaurateur, certifiant
urie cuisine faite maisana partir d'un minimum de pro-
duits locaux, de saisan, majoritairement frais.

CHEF ET CITOYEN

Mais|'EPMT a aussi prisle parti de former ses forma-
teurs, pour introduire des notions au sujet des carm-
rmandes, de la saisonnalité, de [utilisation de I'entiéreté
des praduits et de la gestian des déchets. Un paste de
directeur RSE 3 818 créé, nccupé par Jerémie Hunzinger
depuislarentrée 2022, aprés dews ans d'alternance surla
construction du projet voulu par Ismaél Menauli.
« Chague année, sept ou huit éleves se proposent
comime écodéiégués, Ce sonteux guien 2021 ont fait
aboutir fe projet de potager. » Certaines proamations sont
plus fructueuses que d'autres « en fonction des profils et
de la disponthilifé des jeunes, notamment en faison de
falternance », Pour 2023-2024, |e travall a porté surla
gestion desdéchets, en partenatiat avec Maoulinat, qui a
accuellli un groupe en visite dans san usine francilienne
defabrication de fertilisant & partir de biadéchets.

Les partenariats avec les structures engagées, qui
partagent aing leur expertise, sontun leser privilégié par
les structures de farmatian. Ainsi Ecale Ducasse, réseau
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